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Mit FREIHARDT koénnen Sie die besinnliche Weihnachtszeit im
Familien-, Freundes- oder Kollegenkreis ganz gemutlich

und hochwertig kulinarisch genieBen.

Unsere ausgezeichnete kulinarische Qualitat aus regionalen
und heimischen Produkten, steht Ihnen ganz nach Ihrem

individuellen Wunsch fur Ihre Weihnachtsfeier zur Verfugung.

Erfahren Sie auf den nachsten Seiten, welche schmackhaften
und unterhaltsamen Moéglichkeiten wir fur Sie bereithalten,
damit Sie dieses Jahr mit einem genussvollen

Abend ausklingen lassen kénnen.

Ich freue mich auf Ihren Besuch und stehe lhnen jederzeit
persénlich fur die Planung lhres perfekten Weihnachtsabends

zur Verfigung. Lassen Sie sich von uns verwthnen!

Ihr Hans-durgen Freihardt

Inhaber & mehrfach ausgezeichneter Spitzenkoch




PERFEKTER FREIHARDT-GENUSS — WIE UND WO SIE WUNSCHEN

Weihnachtsfeier im

RESTAURANT FREIHARDT

Bis zu 8 Personen:

Weihnachtlicher Fest-Tisch im Restaurant

Ab 20 Personen:

Gesamter Wintergarten exklusiv fur Sie

40 Personen:

Restaurant exklusiv fur Sie gedffnet

50-65 Personen:
Gesamtes Restaurant mit Bar

exklusiv fur Sie gedffnet

Unsere leckeren WeihnachtsmenUs finden Sie

auf den folgenden Seiten.

Weihnachtsfeier im

ATZELSBERGER BIERGARTEN

20-40 Personen:

Kaminzimmer exklusiv fur Sie

40-70 Personen:

GroBer Gastraum exklusiv fur Sie

Bis zu 300 Personen:
Gesamter Biergarten mit AuBenbereich,
Gldhwein- und Grillnutte etc. nach

individuellem Wunsch

Mehr Infos: www.atzelsberger.de

Unsere leckeren WeihnachtsmenUs finden Sie

auf den folgenden Seiten.

Weihnachtsfeier in

IHREM UNTERNEHMEN

Exklusives Catering in beliebiger GroBe

Dabei bieten wir Innen je nach Bedarf ein
Rundum-Sorglos-Paket an oder Sie

wéahlen einzelne Bestandteile:

Raumausstattung
Geschirr & Besteck
Service-Personal

Unterhaltung (Musik, Zauberer 0.A.)

Unsere leckeren WeihnachtsmenUs finden Sie

auf den folgenden Seiten.



FREIHARDTS CATERING & PARTYSERVICE

Sie méchten gerne bei sich im Unternehmen feiern?

Kein Problem! Bei uns bekommen Sie das

Komplettpaket fur einen gelungenen Abend.

+ Exklusives Catering fur beliebige

VeranstaltungsgréBe

* Individuelle Zusammenstellung méglich —

ganz nach Ihren Wiinschen

* Weihnachtlicher Aperitif-Empfang bspw. Bratwirste

vom Grill und Glihwein/Punsch
+ Canapés, komplette Buffets, Gourmet-Mends...
+ Bei Bedarf komplette Ausstattung mit Geschirr &

Besteck, Personal, Raumgestaltung und

Unterhaltungsprogramm




FREIHARDTS CATERING & PARTYSERVICE

BEISPIELMENU

KALTE VORSPEISEN
Rucolasalat mit Fetabrdsel & Balsamico-
Honigdressing (vegetarisch)
sowie
Carpaccio vom norwegischem Lachs mit

griner Pfeffermarinade & Limonendl

WARME VORSPEISEN

Cocos-Kirbissuppe mit Curry & Curry-Nissen (vegan)

HAUPTSPEISE
Gansebrust mit Bratensauce
sowie
Zanderfilet kross auf der Haut gebraten

mit frankischer Gem{Usebutter

BEILAGEN

Gewdurzrotkohl & Rotkohl (Vegan), KloB (vegan & vegetarisch),

Waldpilzsauce (vegan), Salzkartoffeln,

Selleriesalat (vegan & vegetarisch)

DESSERTS

Weihnachtstiramisu mit eingelegtem

Granatapfel & Pistazien (vegatarisch)
sowie

Mousse von dunkler Schokolade mit Mango (vegetarisch)
sowie
Mandelmilchmousse mit eingelegten Kirschen (vegan)

sowie

Variation von Rohmilchké&sen mit Walnussbrot & Trauben

Unsere Preise kalkulieren sich individuell auf Anfrage nach Aufwand & Personenanzahl.



ZUM GEMUTLICHEN START IN DEN ABEND:
FREIHARDTS CHRISTKINDLESMARKT

Auf Wunsch arrangieren wir fur Ihre Weihnachtsfeier vor unserem Restaurant einen
weihnachtlich dekorierten Marktstand und verkéstigen Ihre Gaste mit saftig gegrillten Bratwdirsten

im Weggla aus unserer hauseigenen Metzgerei sowie dampfend heiBem Gluhwein, Grog oder Punsch.

WEIHNACHTSMENUS IM RESTAURANT FREIHARDT

Unser Restaurant ist in gemutliches Kerzenlicht getaucht. Ein Duft von Tannen und Zimt liegt in der Luft.

Im Hintergrund lauft stimmungsvolle Musik, die Sie entspannt in den Abend starten |asst.
Zum Aperitif reichen wir Ihnen unseren hausgemachten Apfelpunsch oder den Christmas-Cocktail
sowie auf Wunsch erste Fingerfood-Happchen wie z.B. unsere Brote vom Brotsommelier Deinzer aus Simmelsdorf
mit einem herzhaften Aufstrich aus hausgemachter Leberwurst & Kurbisbutter oder unsere berthmten Cornettos.

Fur jeden Gast ist ein Gedeck, bestehend aus Glasern, Besteck und Mundserviette vorbereitet.

Gerne gestalten wir fur Sie auch Menukarten. Als Dekoration dienen zum Beispiel Tannenzweige

mit Nikolausé&pfeln, Mandarinen, Nisse und Zimtstangen. Gerne setzen wir auch Ihre persoénlichen Ideen um.




UNSERE RAUMLICHKEITEN: WINTERGARTEN

(EXKLUSIV FUR 20-30 PERSONEN)




UNSERE RAUMLICHKEITEN: RESTAURANT

(FUR BIS ZU 40 PERSONEN — EXKLUSIV MIT BAR AB 50 PERSONEN)




‘ AUSZEICHNUNGEN

UNSER RESTAURANT WURDE UBER DIE LETZTEN JAHRZEHNTE REGELMASSIG IN ALLEN RELEVANTEN RESTAURANTFUHRERN AUSGEZEICHNET

Gusto

DEUTSCHLAND
2024 4

FEINSCHMECKER

DAS LEBEN GENIESSEN: REISEN + ESSEN + TRINKEN

Der kulinarische
Reisefiihrer

Aktuell getestet
und bewertet

Die besten 1100 Restaurants
und Landgasthauser

erne, transparente
Getestet & bewertet: 500 Tipps in Deutschland i -
Legere Bistros, Szenelokale, gemiitliche Gasthauser Vodern, un
| | ambitionierter Landk_uche




EXKLUSIV FUR 50 PERSONEN
WEIHNACHTLICHE KUCHENPARTY

BASICS
Dezent weihnachtliche Dekoration unserer Raumlichkeiten und Tische gepaart
mit einem weihnachtlichen Duft und stimmungsvoller Hintergrundmusik.
Zur Ankunft servieren wir einen weihnachtlichen Aperitif und auf Wunsch erste Fingerfood-Happchen.

Gerne kdnnen Sie den Abend aber auch mit unserem Freihardt Christkindlesmarkt starten.

SPECIALS
Bei unserer weihnachtlichen Kuchenparty sind Sie und Ihre Gaste mitten im Geschehen dabei.

Wir starten mit einem Front Cooking Buffet, bei dem unsere Kéche die Vorspeisen vor den Augen lhrer Gaste zubereiten.

Danach geht es weiter in die Kuche und Ihre Gaste kénnen live dabei sein
und unseren Kdchen bei der Zubereitung der Hauptspeisen Uber die Schulter schauen.

Kudchenchef Hans-Jurgen Freihardt gibt interessante und unterhaltsame Kochtipps.
Zum Abschluss Ihres Abends steht flr Sie ein kdstlich weihnachtliches Dessertbuffet bereit.
Wahrend des gesamten Abends versorgen wir Ihre Gaste mit verschiedenen Getranken.

Gerne mixed lhnen unser Maitre Yasar zu spaterer Stunde an unserer Bar auch Cocktails.

Auf Wunsch sorgen DJ, Musiker oder Zauberer flr durchgangig gute Unterhaltung.



EXKLUSIV-MENU

Gebratene Jakobsmuscheln und Oktopus, roter Paprikafond,

Pepperonata, gebackene Kapern, Knoblauchchips

Cappuccino von der Marone mit schwarzem Wintertruffel

Seeteufel unter der Olivenkruste, Fenchel, Schwarzwurzel-Fettuccine, Limonenél & Karottencréme

Arrangement vom Parfait der dunklen Valrhona Schokolade, Vanille-Topfenmousse und marinierten

Beeren

Unsere Weinempfehlung:

2022 Sauvignon Blanc, Weingut Knipser, Pfalz



KLASSIK-MENU

Feldsalat mit kross gebratenem Speck und Croutons in Vinaigrette

Ofenfrische Gansebrust mit Gewurz-Blaukraut, KloB, karamellisierte Apfelspalten

Lebkuchen-Creme-Briilée mit Birnensorbet

Unsere Weinempfehlung:

2022 Cuvée Freihardt rot, Franken, Volkach, von Hans-Jurgen Freihardt kreiert



BEEF-MENU

,Weihnachtssuppe‘: Doppelte Kraftbriihe mit Kaiserschoberl, Lebernocken und Gemuseperlen

Beeftatar handgeschnitten, Wachtelspiegelei, Zupfsalate

Rosa gebratenes Farsen-Entrec6te mit Portweinjus (250g), Senfgemiise, Kartoffel-Triffelstampf

Schokoladen GrieBflammerie mit Bratapfelsorbet & Gewiirz-Apfelkompott

Unsere Weinempfehluna:

2016 ,Poggio Bestiale®, Fattoria di Magliano, Toskana



MENU: “LEICHTE LINIE*

Raucher-Lachsroulade mit Wildkrautersalat und Lyromer-Sauce

Pochierter Saibling mit griiner PetersiliensoBe, Zitronenschaum a la Miillerin

Rosmarinparfait auf Passionsfruchtgelée mit Pink-Grapefruit

Unsere Weinempfehlung:

2022 Freihardt weil3, trocken, unser Hauswein, kreiert von Hans-Jurgen Freihardt

Volkach, Franken



MENU: “VEGETARISCH*

Crémesuppe aus Kokos und Curry mit gerésteten Niissen

Grines Spinatrisotto mit pochiertem Rotweinei und Parmesanchip

Gebackene Birnenkiichla mit Willi-Schaum, Schokoladenparfait und Schnaps-Gelée



INDIVIDUAL-MENU

Naturlich berate ich Sie auch sehr gerne
personlich und stelle mit Innen gemeinsam

Ihr individuelles WunschmenU zusammen.

Hans-Jurgen Freihardt
Inhaber & ausgezeichneter Spitzenkoch
info@freihardt.com | 0911 518 08 05



WAS WIR SONST NOCH ZU BIETEN HABEN...

KOCHKURSE MIT HANS-JURGEN FREIHARDT
Unsere Kochkurse haben sich mittlerweile als Geheimtipp herumgesprochen und
erfreuen sich einer regen Nachfrage. In der Kliche unseres Restaurants treffen
sich die ,Hobbyk&che® und bereiten unter der fachlichen und unterhaltsamen Leitung
von Hans-Jurgen Freihardt ein 4-Gange-Menu zu, das anschlieBend im Restaurant

von allen Teilnehmern unter ganz neuen Aspekten genossen wird.

In der Kursgebuhr sind neben den unbezahlbaren Tipps und Tricks des Klchenchefs,
die Rezepte, das 4-Gang-Menu sowie Wasser und Wein enthalten. Und der Spal3 bei der

ganzen Sache ist selbstverstandlich gratis. Die Teilnehmerzahl ist auf 9-10 Personen begrenzt.

Private Kochevents ,, Aktive Erholung*
Laden Sie |hre Gaste, Kunden oder Mitarbeiter doch einmal zu einem Kochevent ein.
Sie sind der Gastgeber und wir die Macher. Ob Mitarbeiter- und Firmenveranstaltung,

Geburtstagsparty oder einfach nur so — wir sorgen fur ein paar unterhaltsame Stunden in unserer Kiche.

Speisen und Getranke sind selbstverstandlich inklusive. Das Kochprogramm stimmen wir mit lhnen ab.



WAS WIR SONST NOCH ZU BIETEN HABEN...

EMOTIONEN SCHENKEN
Gutscheine fur unser Restaurant, egal ob fur ein Dinner For One,
ein romatisches Candle-Light Dinner zu zweit,
unseren beliebten Kochkurs oder ein Event-Dinner —

eine tolle Sache fur alle Beteiligten!

FREIHARDTS PRASENTE
— Geschenkideen fur jeden Anlass —

Profitieren Sie von unserer kulinarischen Kompetenz. Wir stellen Ihnen fur jedes Budget
reprasentative Geschenkkorbe zusammen. Wahlen Sie aus einer Vielzahl von Kostlichkeiten:
Feinkost aus Italien, erlesene internationale Weine, frankische Edelbrande,
hausgemachte Wurstkonserven, u.v.m.

Wir stellen Innen gerne Themenkdrbe nach Ihren Winschen zusammen.



WAS NUN?
MELDEN SIE SICH BEI UNS UND WIR KREIEREN
GEMEINSAM DEN PERFEKTEN ABEND! ©

Rufen Sie bei uns an: 0911 518 08 05
Schreiben Sie uns eine Mail: info@freihardt.com

Schreiben Sie uns auf Facebook: facebook.com/freihardt

Schreiben Sie uns auf Instagram:  @hansjuergenfreihardt




